REGGELIK
(Friihstiic, Breakfast)
9:00-11:30-1g

1. Fott virsli/Siilt virsli (1 par) 600 Ft
Gekocht/Bratens Wiirstchen (1 paar)
Boiled/Freid Sausage (1couple)

2. Bundaskenyér(3db) 650 Ft

(Pefasen, French toast)

3. Ham&Eggs 3 tojasbol 700 FT

4. Tojasrantotta 3 tojasbol 600 Ft
(Eierspeisen - 3 ei, Fried Eggs - 3 eggs)

5. Vegyes—tal 900 Ft
Breakfast-mix (sonka, szaldmi,vaj, dzsem,sajt)

EXTRA:

+ tojas (Ei, Eggs) 150 Ft
+ hagyma (Zwiebel, Onion) 100 Ft
+ szalonna (Speck, Bacon) 150 Ft
+ kolbasz (Wurst, Sausage) 200 Ft
+ sajt (Kase, Cheese) 200 Ft
+ gomba (Pilz, Mushroom) 200 Ft

REGGELI ITALOK:

Tea - 4d1 (Tea, Tee) 400 Ft
Tej - 2 dl (Milk, Milch) 200 Ft
Kakad - 2 dI (Cocoa, Kakao) 300 Ft




LEVESEK
(SUPPE, SOUP)

1. Gulyas (Gulas Suppen,Gulash)

2. Babgulyas (Bohnengulas, Gulash wit Beans)

3. Jokai Bableves
(Jokai Bohnengulas, Gulash with Beans)

4. Harcsahalaszlé (Katzenfish fischsupe, Catfish Chowder)
Afrikai harcsabol
Sziirke harcsabol
Vegyes halaszlé

5. Pontyhalaszlé (Karpen Fischsuppe, Carp Chowder)

6. Hideg Gyumaolcsleves
(Kalte Frucht Suppe, Cold Fruit Soup)

7. Zoldségleves nokedlivel
(Gemiisessuppe mit Klofen, Vegetable soup with dumplings)

1300 Ft
1500 F't
1700 Ft

1450 Ft
2980 Ft
2500 Ft

1980 F't
1000 F't

900 F't




FRISSEN SULTEK
(az arak a koretet is tartalmazzak)
(BRATEN mit garnierung, STEAK with garnish)

8.Ciganypecsenye (Zigeunerbraten, ,,Gipsy” Steak) 2100 Ft
9. Hagymas rostélyos 2100 Ft

(Zwiebelrostbraten, Bulbus roast)

10.Mexikoi sertésborda fiiszeres steak burgonyaval 2400 Ft
(babos, kukoricas, csipds raguval)

11.Falusi apropecsenye steak burgonyaval 2500 Ft
(csikokra vagott sertéstarja, gomba, hagyma, paradicsom,
kolbasz, csipds paprika)

12.Rantott sertésszelet
(Gebratene Schnitzel, Breaded Pork Chops) 1800 Ft

13. Rantott csirkemell fliszeres bundaban 1900 Ft
(Gebratene Hiihnerbrust, Breaded Chicken)

14. Rantott sajt (Gebratene Kase, Breaded Cheese) 1700 Ft

15. Roston csirkemell 1900 Ft
(Grill Hithnerbrust, Grilled Chicken)

16.Fiszeres csirkemell csikok sajtmartassal 2000 Ft
(wiirzig Hithnerbrust Fohlen Késesof3e Chicken breast with cheese sauce)

17.Gyros tal (Gyros Schiisseln, ,,Gyros” Dish) 1400 Ft




HALETELEK
(FISCHQERICHT, FISHES)

18. Rantott harcsaszelet (Gebraten Welse Schnitzel, Breaded
Catfish)

Sziirke harcsabol 2900 Ft
Afrikai harcsabol 2200 Ft

19. Rantott pontyszelet 1900 Ft
Gebraten Karpens Schnitzel, Breaded Carp

20. Tiszai Harcsapaprikas Turos csuszaval
Welsepaprikas plus Topfenfleckerln Catfish ,,Paprikas” (with Cottage
Cheese Pasta)

Afrikai harcsabol 1850 Ft
Sziirke harcsabol 2850 Ft

21. Harcsafilé roston (Katzenfisch Faser, Grilled catfish)
Sziirke harcsabdl 2800 Ft
Afrikai harcsabol 2100 Ft

22. Fiiszeres olajban pacolt siillo 1500 Ft/10dkg
Braten Zander, Fried Walley

23. Fiiszeres olajban pacolt pisztrang 750 Ft/10dkg

Braten Forellen Fried Tout

24. Fuszeres olajban pacolt hekk 600 Ft/10dkg
Braten Seehecht, Fried Hake

25. Fiiszeres olajban pacolt keszeg 500Ft/10dkg

Braten Brachsen, Fried Crucian




PORKOLTEK
(STEWS, EINTOPF)

26. Marhaporkolt Nokedlivel 1800 Ft
Beef stew with Nokedli, Rindfleischeintopf mit Nokedli

27. Sertésporkolt Nokedlivel 1600Ft
Pork stew with Nokedli, Schweinefleischeintopf mit Nokedli

28. Csirkeporkolt Nokedlivel 1400Ft
Chicken stew with Nokedli, Hithnereintopf mit Nokedli

TESZTAK
(MEHLSPEISE, PASTA)

29, Turos csusza (Kase Nudeln,Cottage Cheese Pasta) 1200 Ft
30. Hagymas sztrapacska 1000 Ft

(Zwiebel Gnocchi, ,,sztrapacska with Onion)

31. Turos sztrapacska 1200 Ft
(Hiittenkase Gnocchi, ,,Sztrapacska with Cottage Cheese)

32. Juhturos sztrapcska 1400 Ft

33. Kaposztas sztrapacska 1200 Ft
(Kohl Gnocchi, ,,Szrapacska” with Cabbag)

34. Bolognai spagetti (Spagetti Bolognese) 1200 Ft




DESSZERTEK
(DESSERTS, KONFEKT)

35.Palacsinta 2 db (Palatschinken, Pancake) 800 Ft
36.Turogombac fahéjas tejfollel 900 Ft

(Cottage Cheese dumlings with cinnamon sour cream)

37.Szilvasgombodc (Plum dumplings, Pflaume) 900 Ft

SALATAK
(HERBHEITEN, SALADS)

1.Vegyes vagott (Gemischtheiten, Pickles) 550 Ft
2.Csemegeuborka (salzgurke, Pickled cucumber) 500 Ft

3.Ecetes Almapaprika 550 Ft
(Essisaurer Apfelpaprika, Hot sour Pepper)

4.Paradicsomsalata (Tomaten salate, Tomato salad) 600 Ft
5.Kaposzta salata (Krautsalad, Cobbage Salad) 550 Ft
6.Friss Salata Mix (Gemiisesuppe mit K168, fresh salad mix) 700 Ft
7.Cézar salata 1400 Ft
8.Gorog salata 950 Ft

MARTASOK-ONTETEK
(SAUCES)

1.Tartarmartas (Sauce Tartar, Tartar sauce)
2.Ketchup (Ketchup)

3.Mustar (Mustard,Senf)

4.Majonéz (Mayonneise)




UDITOK, GYUMOLCSLEVEK
(Soft drinks, Fruit juices/Fruchtsafte)

Coca-cola/Coca cola zero 0,5 L

Sprite, Fanta, Tonic, Gyombér 0,5 L

Fuzetea 0,5 L

Cappy Ice F.0,5L

Natur Aqua, Harmat csepp mentes, savas 0,5 L
Natur Aqua, Harmat csepp mentes, savas 1,5 L

400 Ft
400 Ft
400 Ft
400 Ft
200 Ft
250 Ft

Széda 20 Ft/ dl

Hell

SZORPOK, LIMONADEK

Szorp (Syrup) 180 Ft/ 3 dl 300 Ft/ S dl
Limonadé 270 Ft/ 3 dl 450 Ft/ S dl

KAVE (Coffe)

Eszpresszo

Eszpresszo tejszinnel vagy habbal
Hosszu kavé (Long Caffe, Langer Kaffee)
Hosszu kavé + tej

(Long Caffe+milk, Langer Kaffee+milch)
Cappuccino

Caffé latte

300 Ft




NYARI KULONLEGESSEGEK
(SUMMER SPECIALTIES, SOMMER-SPEZIALITATEN)

ALKOHOLOS TURMIXOK:

1. Bailey's Mania (Bailey's, banan, tej, jég) 1500Ft
2. Vodka Mania (Vodka, narancslé, eper, jég) 1500Ft
3. Bacardi Mania (Bacardi, ananaszle, tej, jég) 1500Ft

4. Barackos Margarita 1500Ft
(Tequila, baracklé, szdda, citromlé, jég)

5. Sangria (vordsbor, narancslé, malna, jég) 1000Ft

6. Erdei gyiimolcsos Borogatas 1000Ft
(Tokaji bor, erdei gytimolcsok, jég)

7. Epres Barackos Borogatas 1000Ft
(Tokaji bor, eper, barackle, jeg)

8. Barackos Muskotalyos Borogatas 1000Ft
(Tokaji édes muskotaly, barackle, jég)

ALKOHOLMENTES TURMIXOK:
1. Capuccino (espresso, tej, tejszin, jég, fahéj) 800Ft

2. Erdei gyiimolcs (Erdei gyiimoélcs, gylimolcslé, jég) 800Ft
3. Szeder (szeder, gytimdlcslé, jég) 800Ft

4. Malna (malna, gytimolcsle, jeg) 800Ft
5. Banan (banan, tej, jég) 800Ft




